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GREIKAntme

Menii |

Meni I

SPEISEPLAN

19.01.2026 § DI 20.01.2026 | Mli 21.01.2026 § Do 22.01.2026 § Fr 23.01.2026 24.01.2026 25.01.2026

Bestellung:
036 61/ 45 68-1414

Mo - Fr von 7:00-11:00 Uhr

vogtland§2¢®
werke

Menschlicfieid Raue gebon

Kartoffel-,
Gemiiseeintopf mit

Huhnerfrikassee mit

Gebratener Fleischkase
mit ZwiebelsoBe und

Hahnchen Cordon Bleu
an Champignon-

Schweinegulasch und

Schlemmerfilet in
Zitronenbuttersof3e und

Kasslerbraten mit SoRe,
Sauerkraut und

. . Gemdse, dazu Reis R Spirelli .
Fleischkl6Bchen Salzkartoffeln rahmsofBe und Spatzle P Salzkartoffeln Semmelknddel
Wackelpudding Schokoladenpudding Apfelmus Birnenkompott Kiwi Stracciatella Joghurt Zitronenkuchen

e~ e~
& T & T & &
W/ 3 W/ 3 W/ ’ W/
Per App Telefon / Bestellschein Per App Telefon / Bestellschein Per App Telefon / Bestellschein Per App Telefon / Bestellschein Per App Telefon / Bestellschein Per App Telefon / Bestellschein Per App Telefon / Bestellschein
NP: 560€ NP: 58¢€ | NP: 580€| NP: 600€ | NP: 58¢€| NP: 600€ | NP: 730€| NP: 750€ | NP: 590€| NP: 610€ | NP: 7.8¢€| NP: 8o00oe | NP: 8o00€| NP: 820€
SP: 510€ SP: 530€ | sp: 530€| sp: 550€ | sp: 530€| sp: s550€ | sp: 680€| sp: 700€ | sp: 540€| sp: s560€ | sp:  730€| sp: 750€ | sp: 750€| sp: 770¢
Mediterrane Gefllte

Rote- Beete- Bratling
an KrautersoBe und
Kartoffelpiiree

Tzatziki und
Salzkartoffeln

Gemdusefrikadelle mit

gefiillte Eierkuchen,
dazu Zucker

Gemusesuppe mit
Nudeln

Gemuseragout und
Salzkartoffeln

Kartoffeltaschen und
Krauterhollandaise

Pilzragout in Krauter-,
Sahnesole und Reis

Wackelpudding Schokoladenpudding Apfelmus Birnenkompott Kiwi Stracciatella Joghurt Zitronenkuchen

Per App Telefon / Bestellschein Per App Telefon / Bestellschein Per App Telefon / Bestellschein Per App Telefon / Bestellschein Per App Telefon / Bestellschein Per App Per Telefon Per App Telefon / Bestellschein
NP: 660€| NP: 68¢€ | NP: 710€¢| NP: 730€| NP: 510€| NP: 530€ | NP: 48¢€| NP: 500€¢ | NP: 480€| NP: 500€¢ | NP: 670€| NP: 690€ | NP: 49¢| NP: 510¢
SP: 610€| SP: 630€ | SP: 660€| SP: 680€ | SP: 460€| SP: 480€ | SP: 430€| SP: 450€ | SP: 430€| SP: 450€ | SP: 620€| SP: 640€ | SP: 440€| SP: 460¢
s L .o . Per Telefon/
Tagliches Zusatzangebot (Mo - Fr wiéhlbar, auBer an Feiertagen) / Kuchen (Mo-So) Per App: Bestollschein
A: Pflaumenkuchen A/C/G 3,70 € 3,90 €
B: Baguette, frisch belegt (Salami, Kise & Salat) 1/2/2.2/3/A/A1/G 5,30 € 5,50 €
C: Nudeln mit SchinkensahnesoBe und Hartkise 2/3/5/A/A1/C/G 6,60 € 6,80 €

Das Dessert gehort zu dem Meni! Anderungen vorbehalten! T W

NP - Normalportion; SP - Seniorenportion .. . " THo3639 OMW\ P
Preise inkl. Mehrwertsteuer und Anlieferung. " EG

Zusatzstoff-und Allergenlegende:

1 mit Farbstoff, 2 mit Konservierungsstoff, 2.1 mit Nitrat, 2.2 mit Nitritpokelsalz, 3 mit Antioxidationsmittel, 5 mit Phosphat, 6 mit StiBungsmitteln, A Glutenhaltiges Getreide, A1 Weizen, Dinkel, Khorasan-Weizen, C Eier, D Fische, E Erdnisse, F Sojabohnen, G Milch

(einschlieBlich Laktose), H Schalenfriichte, | Sellerie, J Senf, K Sesamsamen, L Schwefeldioxid und -sulphite (>10mg/kg), M Lupinen



Menii |

Menii Il

Zusatzangebot

KAntine

enthaltene Nahrwerte, Zusatzstoffe und AIIergene

vogtlandkic)

Mencchlichbeit Rasm gelen

Mo 19.01.2026 § DI 20.01.2026 | Mli 21.01.2026 f Do 22.01.2026 | Fr 23.01.2026 24.01.2026 25.01.2026

Kartoffel-, Gemuseeintopf mit

Huhnerfrikassee mit Gemdse,

Gebratener Fleischkése mit

Hahnchen Cordon Bleu an
Champignon- rahmsoBe und

Schweinegulasch und Spirelli

Schlemmerfilet in
ZitronenbuttersoBBe und

Fleischkl6Bchen dazu Reis ZwiebelsoBe und Salzkartoffeln N Sauerkraut und Semmelknodel
Spatzle Salzkartoffeln
3/5 A/A1/D/F/G/) 2/3 2/A/A1/C/G A/AT/I A/A1/D/G 2/2.1/2.2/A/A1/C/G
199 kcal 834 KJ 449 kcal 1892 KJ 437 kcal 1833 KJ 724 kcal 3039 KJ 728 kcal 3072 KJ 623 kcal 2602 KJ 608 kcal 2546 KJ
8,8 Fett 2,7 gs. FS. 7,0 Fett 2,3 gs. FS. 21,1 Fett 14,3 gs. FS. 30,5 Fett 7,1 gs. FS. 22,4 Fett 7,7 gs. FS. 28,6 Fett 7,7 gs. FS. 24,4 Fett 10,5 gs. FS.
20,0 KH 3,6 Zucker 68,5 KH 5,1 Zucker 42,6 KH 3,2 Zucker 74,8 KH 2,0 Zucker 97,0 KH 5,5 Zucker 61,9 KH 5,5 Zucker 59,5 KH 5,2 Zucker
7.4 Eiweil 1,2 Salz 25,7 Eiweil 2,5 Salz 17,7 Eiwei 3,3 Salz 35,0 Eiweil 3,4 Salz 33,0 Eiweil 4,9 Salz 26,9 Eiweil 4,9 Salz 34,1 Eiweil 6,9 Salz

Kasslerbraten mit SoBe,

Rote- Beete- Bratling an
KrautersoBe und

Gemusefrikadelle mit Tzatziki

gefiillte Eierkuchen, dazu

Mediterrane GemUsesuppe mit

Gemiseragout und

Geflillte Kartoffeltaschen und

Pilzragout in Krauter-,

B und Salzkartoffeln Zucker Nudeln Salzkartoffeln Krauterhollandaise SahnesoBe und Reis
Kartoffelptree
1/A/A1/G A/A1/C/G 5/A/A1/C/G A/A1/I G 3/C/G 1/3/G/L
568 kcal 2381 KJ 526 kcal 2197 KJ 448 kcal 1890 KJ 156 kcal 660 KJ 301 keal 1267 KJ 733 kcal 3060 KJ 391 keal 1650 KJ
24,1 Fett 3,3 gs. FS. 16,3 Fett 6,1 gs. FS. 7,7 Fett 2,2 gs. FS. 0,8 Fett 0,3 gs. FS. 2,4 Fett 14 gs. FS. 45,3 Fett 18,8 gs. FS. 9,6 Fett 4,5 gs. FS.
77,2 KH 10,6 Zucker 67,6 KH 18,8 Zucker 78,2 KH 37,4 Zucker 28,7 KH 6,8 Zucker 58,2 KH 6,5 Zucker 67,7 KH 3,6 Zucker 60,6 KH 3,6 Zucker
9,8 Eiweil 4,8 Salz 21,1 EiweiB 4,8 Salz 13,3 Eiweil 0,9 Salz 6,0 Eiweil 0,7 Salz 8,1 Eiweil 0,7 Salz 10,7 EiweiB 5,3 Salz 13,3 Eiweil 0,8 Salz
Baguette, frisch belegt (Salami, Kése | Nudeln mit SchinkensahnesoBe und
Pflaumenkuchen B
& Salat) Hartkase
A/C/G 1/2/2.2/3/A/A1/G 2/3/5/A/A1/C/G
303 kcal 1272 KJ 634 kcal 2661 KJ 605 kcal 2548 KJ kcal KJ
11,3 Fett 59 Gs. FS. 27,8 Fett 0,0 Gs. FS. 12,0 Fett 0,0 Gs. FS. Fett 0,0 Gs. FS.
44,6 KH 25,3 Zucker 65,1 KH 0,0 Zucker 84,3 KH 0,0 Zucker KH 0,0 Zucker
4,2 EiweiB 0,4 Salz 28,6 Eiweil 0,0 Salz 37,9 EiweiB 0,0 Salz Eiweil 0,0 Salz

Zusatzstoff-und Allergenlegende:

1 mit Farbstoff, 2 mit Konservierungsstoff, 2.1 mit Nitrat, 2.2 mit Nitritpdkelsalz, 3 mit Antioxidationsmittel, 5 mit Phosphat, 6 mit StiBungsmitteln, A Glutenhaltiges Getreide, A1 Weizen, Dinkel, Khorasan-Weizen, C Eier, D Fische, E ErdnUsse, F Sojabohnen, G Milch
(einschlieBlich Laktose), H Schalenfriichte, | Sellerie, J Senf, K Sesamsamen, L Schwefeldioxid und -sulphite (>10mg/kg), M Lupinen



